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FRANCIA

AL LANGOSTINO
DE GROENLANDIA

ACE meses que la rigqueza de

langostinos de Groenlandia ha

comenzado a ser erplotada re-
gularmente, por flotas europeas. Los
espaiioles, y la gallega en vanguardia,
vienen trabajando este filon de re-
cursos valiosos.

La especie dominante en aquellas
aguas nérdicas, dentro del orden de
los crustdceos, es el “Pandalus Borea-
lis", de cuya existencia hace muchos
anos que se lenian noticias, aunque
se estimara la calidad del camardon de
escaso interés comercial. Hoy esta
opinion ha sido descartada. El lan-
gostino groenlandés suele prepararse
en tres tallas: 70/90 en kilogramo;
90,120 y 120/150. Al piblico se ex-
pende congelado a bordo en cajas de
7.500 kilogramos, en los mercados cen-
troeuropeos.

De Francia viene la notica que po-
ne de actualidad el tema. Al puerto
normando de Bulogne-sur Mer ha arri-
bado recientemente el arrastrero con-
gelador de rampa a popa “Finlande”,
procedente de los mares de Groenlan-
dia, para descargar 340 toneladas de
langostinos. Es el primero que verifi-
ca una operacion de esta clase, con
mercancia de aquella procedencia, en
el importante puerto francés.

L "Finlande” venia trabajando en
Terranova, como bacaladero con-
gelador. La imposicion de los

cupos de la ICNAF obligaron a pen-
sar en otra utilizacion del buque, que
asegurase mejor rentabilidad. Fue en-
tonces, cuando comenzaba el “boom”
del camarén en Groenlandia, que la
sociedad armadora decidié probar for-
tuna cambiando de lugar de pesca y
de especie a capturar.

Los resultados inmediatos fueron, al
menos a primera vista, satisfactorios.
En realizar una marea al bacalao, el
buque invertia generalmente 120 dias.
En la primera que rtealizé al crustd-
ceo groenlandés invirtic solamente T0
dias. Por otra parte, aunque el bacalao
se cotiza a buenos precios, en Fran-
cia, como en otros paises, los que al-
canza el langostino son notablemente
superiores.

La novedad ha sido bien recibida en
el pais. En Francia, desde hace dos
afios, el consumo de crusticeos finos
se ha incrementado copiosamente. Tal
despertar de la demanda, hasta ahora,
no era correspondido por la produc-
cién nacional. Abria las puertas a las
importaciones de Dinamarca, Noruega
Y otros paises, incluso no comunita-
rios.

La experiencia del “Finlande”, por
consiguiente, fue bien acogida en el
pais. Habrd de ser continuada, al me-
nos mientras Dinamarca no imponga
las 200 millas en Groenlandia, 0 no
respete los derechos tradicionales que
con acciones industriales de este tipo
tratan de establecerse, con vista al
manana inmediato.

E ha discutido si un buque de
tanta capacidad —85 m. de es-
lora, 14 de manga, fuerza de
3.680 H. P.— resulta adecuado para es-
ta clase de pesca. La opinidn tradicio-
nal era adversa a tal supuesto. La em-
presa armadora reconsiderd tal cues-
tion, concluyendo por descartarla. La
experiencia acaba de darle la razdn.

De todos modos, la pesca del cama-
ron groenlandés tiene sus dificulta-
des. Segun el capitdn que ensayé su
captura con el “Finlande”, la captura
resulta dificil si no se dispone a bordo
de un equipo detector electrdénico es-
pecializado para este tipo de faena.
Parece que la prospeccion ha de ha-
rerse con preferencia entre las pro-
fundidades de 200 a 400 metros.

Ademds de las 350 tons, almacenadas
a bordo, los ejemplares mds pequeios
han sido devueltos a la mar. Se calcu-
la este desperdicio en unas 15 tons. En
un tiempo mo superior a 15 minutos
los camarones pasan de un temperatu-
ra de 5 grados a menos 15-16. Al pasar .
a la bodega se comservan a menos 30
grados hasta la descarga. En este pun-
to la experiencia francesa mo difiere
de la que los predecesores en este tipo
de pesca venian practicando.
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