INDUSTRIAS PESQUERAS

T.ECNICA Y ORGANIZACION

NUESTRA RIQUEZA OSTRICOLA

por

Laintervencion oficial, hasta ahora meramen-
te técnica, en los criaderos de ostras de la
bahia de San Simon, promete un resultado fruc-
tnoso. Las aguas de la ria de Vigo, en su parte
mds interna, retnen sin duda condiciones inme-
jorables para convertirse en un magnifico filén
de riqueza, hasta ahora detentado por manos
rutinarias e ignaras, que apenas saben de otra
cosa que de inclinarse sobre la arena en actitud
de captacion.

De nuestra admirable ria, y seguramente de
otras de Galicia donde existen vestigios, aunque
mds débiles, de la suculenta produccidn, una
politica econdmica adecuada podrd obtener ren-
dimientos incalculables. Si a las condiciones
naturales inmejorables, se uniese la perfeccion
de métudos y prdcticas para el cultivo, recria,
engorde, control sanitario, etc. de los moluscos
Y para su mejor distribucién y cotizacion en el
mercado, en pocos afios las comarcas riberefias
se verian colmadas de holgura y abundancia.

Se avecina, para ello, una coyuntura extre-
madamente favorable. Espafia consumia muchas
toneladas anualmente de ostras importadas de
Francia. Arcachdn, Marennes, etc. abastecian
principalmente el mercado espafiol, con pro-
ductos no superiores en calidad a los que pro-
duce Galicia, pero vendidos a precios eleva-
disimos.

De los competidores nacionales, comenzaban
los criaderos del Cantdbrico, principalmente de
Santander, a introducirse en los grandes mer-
cados, pero es indudable que, a causa de la
permanencia de esta zona en poder de los mar-
Zistas, la produccion ostricola de agquel litoral
habra sufrido desastrosas consecuenciasy tar-
dard algunos anos, seguramente en volver a

normalidad.
e

¢Como prepararse para sacar el rendimiento
debido, llegado el momento oportuno, de nuestro
caudal molusquero?

Es indispensable continuar, intensificindola
todo lo posible, la labor técnica iniciada; v, por
ofra parte, afrontar la larea de organizar sin-
dicalmente a los mariscadores.

La riqueza de la bahia de San Simon no puede
ser explotada como hasta hoy, sin control para
las extracciones, y especialmente, sin adecuada
orgauizacion para las ventas. Es indispensable
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que los productos de los criaderos ostricolas
sean recogidos con arreglo a las normas que
mejor aseguren la continuidad de la produccion,
v sean llevados al mercado para obtener el md-
rimun de ganancia, sin que ésta pase a enrique-
cer a elementos subalternos y mediadores, que
surgen siempre para suplir la incapacidad del
productor indotado.

En Francia existen sindicatos de criaderos de
ostras, desde que comenzd la rehabilitacion de
esta riqueza mediante la intervencion del Fs-
tado. Los sindicatos ostricolas intervienen hoy
todas las fases de la producciony el comercio,
con un éxito cada dia mds provechoso.

El individualismo caracteristico de nuestras
gentes rurales, mitad labradoras y mitad ma-
rineras, habia de oponer sin duda serias resis-
tencias a la aceptacion de las normas colabora-
cionistus y cooperatistas que es indispensable
implantar; pero esa circunstancia, que en otra
época podia ser un obstdiculo serio para gober-
nantes pagados de la popularidad, no ha de
serlo hoy para los que aspiran a esa misma po-
pularidad por otros caminos: los de realidades
Sociales mds efectivas que las precedentes.

Lsta tarea es indispensable si queremos des-
envolver debidamente la riqueza ostricola ga-
llega: pero en cuanto a los restantes moluscos,
especialmente el mejillon, la almeja, la ostra
jacobea o vieira, etc , que representan un ele-
mento econdmico de no menor importancia, tam-
bién es necesario adoptar procedimientos and-
logos.

Han pasado los tiempos de fiarlo todo al azar
de la Naturaleza. Hace afnos que para toda Eu-
ropa entro la época dura que exige disciplinas
exactas, y cumplimiento seguro y llano del de-
ber de cada factor social.

Cuanto mds tardemos en comprender la ténica
de los nuevos dias, mds sacrificio nos costard
adaptarnos a ella, en el trance definitivo e
inaplazable.

De Vigo a Barcelona, el transporte de un

vagén de ganado, cuesta unas 470 pesetas.

Ese mismo vagén por el misme recorrido, si

transporta pescado cuesta al expedidor unas
3.450 pesetas.




